


NAKED CAKES
* Boden: Nuss, Mandel, heller Biskuit

* Cremes: Vanillecreme, Zitronencreme oder weil3e Schokocreme
* Fullungen: Frische Beeren, Haselnusskrokant, gerdstete Mandeln,
gehackte Schokolade oder Yoghurette, Pistazien, Mandarinen,

Smarties in der Mitte

WEISS EINGESTRICHENE TORTEN

+ Erdbeer-Yoghurette (Marz bis September)

* Nugat-Birne (September bis Marz)

*  Himbeer mit hellem Biskuit

« Himbeer-Schoko

« Schoko-Banane

*  Mango mit hellem Biskuit

« weil3e Schokocreme mit frischen saisonalen Fruchten
« Vanillecreme mit frischen saisonalen Fruchten
* Frischkase-Vanillecreme mit Mandarinen

* Nusscreme

« Schokocreme

« Zitrone-Mandel

« Passionsfrucht

« Donauwellen-Style

PREISE
Grundgebuhr Torte

(rund in den GréBen 20 und 26 cm Durchmesser)

Grundgebuhr vegane, glutenfreie oder laktosefreie Torte
Viereckige Torte in verschiedenen Grol3en

Kleiner Aufleger mit Aufschrift
Blumendeko/Beerendeko/Schokodekore/Deko mit Macarons
Aufleger mit gemaltem Logo, Schrift, Bild, etc.

Cake-Topper

Figur aus Marzipan oder Fondant

75,00 EUR
100,00 EUR
ab 100,00 EUR
5,00 EUR

ab 20 EUR
30-40 EUR
10-50 EUR

ab 40 EUR



Gerne biete ich Euch eine stressfreie Lieferung direkt zur Location an.
Pro angefangene Stunde berechne ich 49,00 EUR zzgl. 0,50 EUR pro gefahrenen
Kilometer.

FUr personliche Beratungsgesprache oder ausfuhrliche Telefonberatung erhebe
ich eine Beratungsgebuhr in Hohe von 40,00 EUR. Sollte es zu einer Bestellung
uber 500,00 EUR kommen, erlasse ich Euch diese Beratungsgebuhr sehr gerne
wieder.

KONTAKT

Madame TonkaBohnle
Tamara Bartnik
Badhausstr. 9

88422 Bad Buchau

info@tonkaboehnle.de



